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|Izensso Raptor - 2-GR -
Metallic Blue

Cena brutto 33 209,00 zt
Cena netto 26 999,19 zt
Dostepnos¢ Na zamoéwienie
Czas wysyiki 24 godziny
Producent Izensso

Opis produktu

Jeden z najbardziej zaawansowanyc technologicznie
ekspreséw kolbowych, z jakimi miates do czynienia

RAPTOR - Profesjonalny ekspres kolbowy nowej
generacji

Maksymalna precyzja. Petna kontrola. Bezkompromisowa wydajnos¢.

RAPTOR od IZENSSO to zaawansowany technologicznie ekspres kolbowy stworzony dla
kawiarni, restauracji, hoteli oraz wszystkich miejsc, w ktorych liczy sie najwyzsza jakos¢
serwowanych napojéw. tgczy innowacyjne rozwigzania technologiczne, niezawodnos¢ pracy
oraz wyjatkowy design, zapewniajac petna kontrole nad kazdym etapem ekstrakcji.

Wyposazony w system T3 Multi-Boiler, cyfrowg kontrole temperatury PID oraz niezalezne
sterowanie kazda grupa zaparzajgca, RAPTOR gwarantuje perfekcyjng powtarzalnos¢ i
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stabilnos¢ parametréow nawet podczas najbardziej intensywnej pracy.

T3 1,51 51/111/15

Multi-Boiler Boiler wody dla grupy Boiler pary dla 1 grupy / 2 grup / 3 grup

T3 Multi-Boiler - niezaleznos¢, ktdra robi roznice

Sercem ekspresu RAPTOR jest zaawansowany system T3 Multi-Boiler, sktadajgcy sie z
niezaleznie sterowanych bojleréw odpowiedzialnych za pare oraz wode do ekstrakgji.

W modelu 1-grupowym zastosowano bojler parowy o pojemnosci 5 litréw oraz niezalezny
bojler kawowy o pojemnosci 1,5 litra. Takie rozwigzanie pozwala na precyzyjna kontrole
temperatury i zapewnia wyjgtkowa stabilnos¢ parametréw podczas catego procesu
parzenia.

Dzieki izolacji termicznej bojleréw ograniczone zostajg straty energii, a ekspres utrzymuje
najwyzszg wydajnosc i powtarzalnos¢ ekstrakcji nawet podczas intensywnej pracy.
PID Digital - perfekcyjna kontrola

Cyfrowy system PID utrzymuje stabilng temperature z doktadnosciag do +£0,5°C, gwarantujac
powtarzalny smak i aromat kazdej filizanki kawy.

Niezalezna kontrola kazdej grupy
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Kompletna kontrola ustawien
— wszystko dostepne z poziomu
ekranu dotykowego.
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RAPTOR umozliwia indywidualne ustawienie parametréw dla kazdej grupy zaparzajace;.
Barista moze osobno kontrolowac:

- temperature ekstrakcji,
. Czas parzenia,
- parametry preinfuzji.

Intuicyjny ekran dotykowy prezentuje wszystkie najwazniejsze dane w czasie rzeczywistym,
zapewniajac petng kontrole nad procesem przygotowania kawy.
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2 manometry Polerowanie technologig Stylowe
jednostrzatkowe diamentowa podswietlenie LED

Design, ktéry przyciaga uwage
RAPTOR zostat zaprojektowany z wyjgtkowa dbatoscig o kazdy detal.

Perfekcyjnie wypolerowane powierzchnie wykonane z wykorzystaniem technologii
diamentowe] zapewniajg elegancki wyglad i wyjgtkowa jakos¢ wykohczenia.
Charakterystyczne nézki w ksztatcie litery ,Z” wyposazono w silikonowe elementy ttumigce
drgania, ktére zwiekszajg stabilnos¢ urzadzenia i komfort pracy.

Nowoczesna forma oraz efektowne refleksy swiatta na bocznych panelach sprawiaja, ze
RAPTOR staje sie ozdobg kazdego lokalu.

Trwatosdé i bezpieczenstwo na lata

RAPTOR zostat wyposazony w najwyzszej jakosci komponenty przeznaczone do intensywnej
pracy profesjonalne;.

Najwazniejsze elementy konstrukcji:

- grzatki wykonane ze stali nierdzewnej 316,

. wielokanatowy system grzewczy zapewniajgcy rOwnomierne nagrzewanie,
. wtoska pompa rotacyjna utrzymujgca stabilne cisnienie 9 baréw,
precyzyjne metalowe przeptywomierze,

. elektroniczne zabezpieczenie przed suchobiegiem,

- system ochrony przed przegrzaniem,

- mechaniczne zabezpieczenie przed nadciSnieniem.

Efekt? Maksymalna niezawodnos$¢ nawet przy wielogodzinnej, intensywnej eksploatacji.

TEA MODE - profesjonalne parzenie herbaty
RAPTOR to nie tylko ekspres do kawy.

Dzieki dedykowanemu programowi TEA MODE urzgdzenie pozwala przygotowywac herbate
Z precyzjg porownywalng do ekstrakcji espresso. Uzytkownik ma do dyspozycji:

« 5 pozioméw temperatury,
» 6-etapowy proces ekstrakcji,
- automatyczna preinfuzje trwajgca 3 sekundy.

Pozwala to wydoby¢ petnie aromatu i charakteru réznych gatunkéw herbat, tworzac
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zupetnie nowe mozliwosci dla gastronomii.

+20

autorskich

Preinfuzja receptur
e " ot dedykowana

. ksigzeczka
Tem pe ratura / Z recepturami

/ana do rodzaju lisci

Ponad 20 autorskich receptur w zestawie

Wraz z ekspresem uzytkownik otrzymuje dostep do unikalnego zbioru autorskich receptur
opartych na technologii Tea Espresso.

W ksigzce znajdujg sie propozycje:

- herbat serwowanych na goraco,

. orzezwiajgcych ice tea,

. autorskich napojéw premium,

- kreatywnych koktajli herbacianych.

To gotowe rozwigzanie pozwalajgce wyrdzni¢ oferte lokalu i stworzy¢ nowe zZrédto
przychoddw.

Najwazniejsze zalety RAPTOR

» Grupa zaparzajaca x2

« System T3 Multi-Boiler

Stabilizacja temperatury PID +£0,5°C

Niezalezna kontrola kazdej grupy

Ekran dotykowy

« Program TEA MODE

- Wioska pompa rotacyjna 9 baréw

« Automatyczne czyszczenie i 0szczedzanie energii
- Nowoczesny design i najwyzsza jakos¢ wykonania

@@@&EO@@}

Grzatka ze stali Metalowe Izolacja Wielokanatowy One-click Wielopoziomowe PID Digital
nierdzewnej 316 przeptywomierze termiczna bojlera system grzewczy start zabezpieczenia system
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IZENSSO - zawsze idealne espresso

IZENSSO to marka profesjonalnych ekspreséw tworzonych z myslg o baristach i lokalach,
ktére stawiajg na jakos¢, niezawodnos¢ oraz nowoczesne rozwigzania. RAPTOR jest
doskonatym przyktadem potgczenia zaawansowanej technologii z wyjgtkowa estetyka i
komfortem pracy.
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