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Link do produktu: https://dystrybutory.eu/mf3-automatic-milk-foamer-p-388.html

MF3 Automatic Milk

Foamer

Cena brutto 9 717,00 zt
Cena netto 7 900,00 zt
Dostepnos¢ Niedostepny
Czas wysyiki 24 godziny
Producent Coffee Format

Opis produktu

MF3 Automatic Milk Foamer

Profesjonalny automatyczny spieniacz do mleka dla gastronomii

MF3 Automatic Milk Foamer to profesjonalny automatyczny spieniacz do mleka,
stworzony z mysla o kawiarniach, restauracjach, hotelach i sieciach gastronomicznych.
Urzadzenie pozwala przygotowac idealng pianke mleczng zgodnie z wczesniegj
zaprogramowanymi parametrami, dzieki czemu kazdy napdéj mleczny zachowuje te sama
jakos¢ - niezaleznie od osoby przygotowujacej kawe.

MF3 automatyzuje proces spieniania mleka, zwieksza wydajnos¢ pracy i gwarantuje
powtarzalnos¢ kazdej filizanki.

Najwazniejsze zalety
Petna powtarzalnosc¢ napojow

Zaprogramuj kilkanascie réznych profili mleka, definiujgc temperature, objetos¢ oraz
konsystencje pianki. Kazdy program uruchamiany jest jednym dotknieciem ekranu,
zapewniajgc identyczny efekt za kazdym razem.

Obstuga dwoch rodzajéow mleka

MF3 wyposazony jest w podwdjny system obiegu mleka, dzieki ktéremu jednoczesnie
mozesz korzystac z dwdch réznych rodzajéw mleka - na przyktad krowiego i roslinnego.
Rozszerzasz oferte bez koniecznosci przepinania kartonéw czy zmiany ustawien.
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Goraca i zimna pianka

Urzadzenie przygotowuje zaréwno goraca, jak i zimng pianke mleczng oraz schtodzone
mleko. Dzieki temu z tatwoscig serwujesz klasyczne kawy mleczne, napoje sezonowe oraz
zimne kawy.

Wieksza wydajnos¢ lokalu

Automatyczne spienianie mleka znaczgco skraca czas przygotowania napojow, odcigzajac
baristow i zwiekszajgc przepustowosc lokalu w godzinach najwiekszego ruchu.

Intuicyjna obstuga

Duzy, 8-calowy ekran dotykowy umozliwia szybki wybér programu oraz prosta konfiguracje
urzgdzenia.

Higiena i fatwe czyszczenie

MF3 posiada automatyczny system czyszczenia oraz funkcje wykrywania braku mleka i
kontrole jego temperatury, co zapewnia bezpieczng oraz wygodng codzienng eksploatacje.

Idealne rozwiazanie dla sieci gastronomicznych

Wyobraz sobie sie¢ kawiarni, w ktérej kazdego dnia sprzedawane sg setki kaw mlecznych.
Kazdy lokal zatrudnia inny zespdt, jednak oczekiwania klientow pozostajg takie same -
kazda kawa powinna smakowac identycznie.

Dzieki MF3 mozesz stworzy¢ gotowe profile pianki okreslajgce temperature, gestosc i
objetos¢ mleka, a nastepnie wdrozy¢ je we wszystkich lokalizacjach. Personel przygotowuje
napéj jednym dotknieciem ekranu, bez koniecznosci recznego spieniania mleka.

Efekt?

. identyczna jakos¢ kawy w kazdym lokalu,

krétszy czas szkolenia nowych pracownikéw,
eliminacja btedéw wynikajacych z recznego spieniania,
szybsza obstuga klientdw,

wieksza wydajnos¢ podczas godzin szczytu,

tatwe rozszerzenie oferty o napoje na mleku roslinnym.
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